


• ESTUFAS DE PISO PETIT •

EC-2-HM DE PISO PETIT VERSIÓN A.INOX.PREMIUM A GAS

• 1 respaldo bajo de 0.090 m de alto. 

• 2 quemadores abiertos octagonales con tapa desmontable.
en hierro fundido de 30,000 B.T.U./hr cada uno.

• 2 parrillas superiores en hierro fundido montadas sobre cubierta semi-sellada.
• 2 pilotos individuales en acero inoxidable con cabeza roscable tipo hongo.
• 2 válvulas de ajuste flama piloto importadas, certificadas CSA uso comercial.
• 2 válvulas gas importadas, certificadas CSA uso comercial.
• 3 perillas zinc con aislamiento térmico en silicón rojo
• 2 charolas antiderrames.

• Horno mediano, de:
frente: 0.470 m, fondo: 0.345 m, alto: 0.420 m

• 2 parrillas niqueladas dentro.
• Termostato importado, rango de 100 a 300 ºC,

válvula de seguridad integrada, certificado CSA uso comercial.
• Quemador tubular en acero inoxidable de 26,000 B.T.U./hr.
• Puerta con bisagras y empaque perimetral para cierre hermético.

• 4 patas tubulares niveladoras en acero inoxidable.
• Medidas exteriores totales: frente: 0.690 m, fondo: 0.565 m, alto: O. 960 m. 
• Peso: 91 kg. 
• Incluye kit de espreas para conversión de gas.

Fabricada totalmente en lámina de acero inoxidable tipo 430. 

CÓDIGO ANTERIOR CÓDIGO NUEVO

501500 17010511

VERSIÓN A.INOX.TREND A GAS        

Frente, costados y charolas en lámina de acero inoxidable tipo 430. 
Estructura interior y respaldo posterior en lámina de acero aluminizado.  

CÓDIGO ANTERIOR CÓDIGO NUEVO

501580 17010521

VERSIÓN A.ALUM.ECO A GAS

Fabricada totalmente en lámina de acero aluminizado. 

CÓDIGO ANTERIOR CÓDIGO NUEVO

501570 17010531

EMPAQUE  302030 EMPAQUE AE003433

EC-3-HG DE PISO PETIT VERSIÓN A.INOX.PREMIUM A GAS

• 1 respaldo bajo de 0.090 m de alto. 

• 3 quemadores abiertos octagonales con tapa desmontable.
en hierro fundido de 30,000 B.T.U./hr cada uno.

• 3 parrillas superiores en hierro fundido montadas sobre cubierta semi-sellada.
• 3 pilotos individuales en acero inoxidable con cabeza roscable tipo hongo.
• 3 válvulas de ajuste flama piloto importadas, certificadas CSA uso comercial.
• 3 válvulas gas importadas, certificadas CSA uso comercial.
• 4 perillas zinc con aislamiento térmico en silicón rojo.
• 3 charolas antiderrames.

• Horno grande con medida interior de: frente: 0.660 m, fondo: 0.345 m, alto: 0.420 m 
• 2 parrillas niqueladas dentro.
• Termostato importado, rango de 100 a 300 °C, válvula de seguridad integrada,

certificado CSA uso comercial.
• Quemador tubular en acero inoxidable de 26,000 B.T.U./h.
• Puerta con bisagras y empaque perimetral para cierre hermético.

• 4 patas tubulares niveladoras en acero inoxidable.
• Medidas exteriores totales: frente: 0.880 m, fondo: 0.565 m, alto: 0.960 m.
• Peso: 110 kg.
• Incluye kit de espreas para conversión de gas.

Fabricada totalmente en lámina de acero inoxidable tipo 430. 

CÓDIGO ANTERIOR CÓDIGO NUEVO

511400 16010511

VERSIÓN A.INOX.TREND A GAS

Frente, costados y charolas en lámina de acero inoxidable tipo 430. 
Estructura interior y respaldo posterior en lámina de acero aluminizado.  

CÓDIGO ANTERIOR CÓDIGO NUEVO

511480 16010521

VERSIÓN A.ALUM.ECO A GAS

Fabricada totalmente en lámina de acero aluminizado. 

CÓDIGO ANTERIOR CÓDIGO NUEVO

511470 16010531

EMPAQUE 302029 EMPAQUE AE003434

www.gastromix.mx



• ESTUFAS DE PISO PETIT •

MINICHEF DE PISO PETIT VERSIÓN A.INOX.PREMIUM A GAS

• 1 respaldo bajo de 0.090 m de alto. 
  
• 2 quemadores abiertos octagonales con tapa desmontable.
   en hierro fundido de 30,000 B.T.U./h cada uno.
• 2 parrillas superiores en hierro fundido montadas sobre cubierta semi-sellada.
• 2 pilotos individuales en acero inoxidable con cabeza roscable tipo hongo.
• 2 charolas para captar escurrimientos.

• Plancha cold rolled steel de 3/4” espesor, área útil:
   frente: 0.504 m, fondo: 0.344 m.
• Charola para recolección de aceite.
• 2 quemadores tubulares en acero inoxidable de 26,000 B.T.U./h cada uno.
• Gratinador de 0.435 m de frente con parrilla niquelada.
• Charola para captar escurrimientos.

• 4 válvulas de ajuste flama piloto importadas, certificadas CSA uso comercial.
• 4 válvulas gas importadas, certificadas CSA uso comercial.
• 5 perillas zinc con aislamiento térmico en silicón rojo.

• Horno mediano con medida interior:
   frente: 0.470 m, fondo: 0.345 m, alto: 0.420 m
• 2 parrillas niqueladas dentro.
• Termostato importado, rango de 100 a 300 °C, válvula de seguridad integrada,
   certificado CSA uso comercial.
• Quemador tubular en acero inoxidable de 26,000 B.T.U./h.
• Puerta con bisagras y empaque perimetral para cierre hermético

• 4 patas tubulares niveladoras en acero inoxidable.
• Medidas exteriores totales: frente: 1.200 m, fondo: 0.565 m, alto: 0.960 m.
• Peso: 140 kg.
• Incluye kit de espreas para conversión de gas.

Fabricada totalmente en lámina de acero inoxidable tipo 430. 

CÓDIGO ANTERIOR CÓDIGO NUEVO

543500 17010611

VERSIÓN A.INOX.TREND A GAS

Frente, costados y charolas en lámina de acero inoxidable tipo 430. 
Estructura interior y respaldo posterior en lámina de acero aluminizado.  

CÓDIGO ANTERIOR CÓDIGO NUEVO

543580 17010621

VERSIÓN A.ALUM.ECO A GAS

Fabricada totalmente en lámina de acero aluminizado. 

CÓDIGO ANTERIOR CÓDIGO NUEVO

543570 17010631

EMPAQUE  302023 EMPAQUE AE003435

www.gastromix.mx



• ESTUFAS DE PISO PETIT •

EC-3-H-GRILL DE PISO PETIT VERSIÓN A.INOX.PREMIUM A GAS

• 1 respaldo bajo de 0.090 m de alto. 
  
• 3 quemadores abiertos octagonales con tapa desmontable.
   en hierro fundido de 30,000 B.T.U./hr cada uno.
• 3 parrillas superiores en hierro fundido montadas 
  sobre cubierta semi-sellada. 
• 3 pilotos individuales en acero inoxidable con cabeza roscable tipo hongo.
• 3 charolas para captar escurrimientos.

• Plancha cold rolled steel de 3/4" espesor, área útil: 
   frente: 0.576 m, fondo: 0.344 m 
• Charola para recolección de aceite.
• 2 quemadores tubulares en acero inoxidable de 26,000 B.T.U./hr cada uno.
• Gratinador de 0.540 m de frente con parrilla niquelada. 
• Charola para captar escurrimientos.

• 5 válvulas de ajuste flama piloto importadas, certificadas CSA uso comercial.
• 5 válvulas gas importadas, certificadas CSA uso comercial.
• 6 perillas zinc con aislamiento térmico en silicón rojo. 

• Horno grande, medida interior de:
   frente: 0.660 m, fondo: 0.345 m, alto: 0.420 m. con 
• 2 parrillas niqueladas dentro.
• Termostato importado, rango de 1 00 a 300 ºC, válvula de seguridad integrada,       
   certificado CSA uso comercial.
• Quemador tubular en acero inoxidable de 26,000 B.T.U./hr.
• Puerta con bisagras y empaque perimetral para cierre hermético.

• 4 patas tubulares niveladoras en acero inoxidable.
• Medidas exteriores totales: frente: 1.460 m, fondo: 0.565 m, alto: 0.960 m.
• Peso: 182 kg.
• Incluye kit de espreas para conversión de gas.

Fabricada totalmente en lámina de acero inoxidable tipo 430. 

CÓDIGO ANTERIOR CÓDIGO NUEVO

521400 16010611

VERSIÓN A.INOX.TREND AGAS

Frente, costados y charolas en lámina de acero inoxidable tipo 430. 
Estructura interior y respaldo posterior en lámina de acero aluminizado.  

CÓDIGO ANTERIOR CÓDIGO NUEVO

521480 16010621

VERSIÓN A.ALUM.ECO A GAS

Fabricada totalmente en lámina de acero aluminizado. 

CÓDIGO ANTERIOR CÓDIGO NUEVO

521470 16010631

EMPAQUE 302024 EMPAQUE AE003437 

www.gastromix.mx



• ESTUFAS DE MESA PETIT •

MINICHEF DE MESA PETIT VERSIÓN A.INOX.PREMIUM A GAS

• 1 respaldo bajo de 0.090 m de alto. 
  
• 2 quemadores abiertos octagonales con tapa desmontable.
  en hierro fundido de 30,000 B.T.U./h cada uno.
• 2 parrillas superiores en hierro fundido montadas sobre cubierta semi-sellada.
• 2 pilotos individuales en acero inoxidable con cabeza roscable tipo hongo.
• 2 charolas para captar escurrimientos.

• Plancha cold rolled steel de 3/4” espesor, área útil de: 
   frente:  0.504 m, fondo: 0.344 m.
• Charola para recolección de aceite.
• 2 quemadores tubulares en acero inoxidable de 26,000 B.T.U./h cada uno.
• Gratinador de 0.435 m de frente con parrilla niquelada.
• Charola para captar escurrimientos.

• 4 válvulas de ajuste flama piloto importadas, certificadas CSA uso comercial.
• 4 válvulas gas importadas, certificadas CSA uso comercial.
• 4 perillas zinc con aislamiento térmico en silicón rojo.

• Medidas exteriores totales: 
  frente: 1.200 m, fondo: 0.565 m, alto: 0.310 m
• Peso: 75 kg.
• Incluye kit de espreas para conversión de gas.

Fabricada totalmente en lámina de acero inoxidable tipo 430. 

CÓDIGO ANTERIOR CÓDIGO NUEVO

542600 18010611

VERSIÓN A.INOX.TREND A GAS

Frente, costados y charolas en lámina de acero inoxidable tipo 430. 
Estructura interior y respaldo posterior en lámina de acero aluminizado.  

CÓDIGO ANTERIOR CÓDIGO NUEVO

542680 18010621

VERSIÓN A.ALUM.ECO A GAS

Fabricada totalmente en lámina de acero aluminizado. 

CÓDIGO ANTERIOR CÓDIGO NUEVO

542670 18010631

EMPAQUE 302033 EMPAQUE AE003436

ACCESORIOS OPCIONALES
BASEMINICHEF DE MESA PETIT VERSIÓN A.INOX.PREMIUM

                                          
• Estructura angular de 1½"   X   1½".
• 4 tornillos niveladores.
• Medidas exteriores totales: 
  frente: 1.220 m, fondo: 0.500 m, alto: 0.630 m.
• Peso: 17.2 kg. 
• Lista para recibir: MINICHEF PETIT DE MESA. 

Fabricada en lámina de acero inoxidable tipo 430. 

CÓDIGO ANTERIOR CÓDIGO NUEVO

390078 30012217

VERSIÓN A.ALUM.ECO

Fabricadas en acero inoxidable. 

CÓDIGO ANTERIOR CÓDIGO NUEVO

390079 30012237

KIT 4 PATAS TUBULARES VERSIÓN A.INOX.PREMIUM 

• 4 tubos embutidos de 2" de O.
• Altura ajustable.
• Medidas exteriores totales: 0.0508 m, altura: 0.100 m.
• Peso: 1.5 kg.
• Listas para ser colocadas en: MINICHEF PETIT DE MESA.

Fabricadas en acero inoxidable.

CÓDIGO ANTERIOR CÓDIGO NUEVO

010305 30010107

www.gastromix.mx



• ESTUFAS DE MESA PETIT •

EC-3-GRILL DE MESA PETIT VERSIÓN A.INOX.PREMIUM A GAS

• 1 respaldo bajo de 0.090 m de alto. 
  
• 3 quemadores abiertos octagonales con tapa desmontable.
    en hierro fundido de 30,000 B.T.U./hr cada uno. 
• 3 parrillas superiores en hierro fundido montadas sobre cubierta 
     semi-sellada.
• 3 pilotos individuales en acero inoxidable con cabeza roscable tipo hongo.
• 3 charolas para captar escurrimientos. 

• Plancha cold rollad steel de 3/4" espesor, área útil de: 
  frente: 0.576 m, fondo: 0.344 m. 
• Charola para recolección de aceite.
• 2 quemadores tubulares en acero inoxidable de 26,000 B.T.U./hr cada uno.
• Gratinador de 0.540 m de frente con parrilla niquelada.
• Charola para captar escurrimientos. 

• 5 válvulas de ajuste flama piloto importadas, certificadas CSA uso comercial.
• 5 válvulas gas importadas, certificadas CSA uso comercial.
• 5 perillas zinc con aislamiento térmico en silicón rojo.

• Medidas exteriores totales: 
  frente: 1.460 m, fondo: 0.565 m, alto: 0.310 m. 
• Peso: 95 kg. 
• Incluye kit de espreas para conversión de gas. 

Fabricada totalmente en lámina de acero inoxidable tipo 430. 

CÓDIGO ANTERIOR CÓDIGO NUEVO

542700 18010511

VERSIÓN A.INOX.TREND A GAS

Frente, costados y charolas en lámina de acero inoxidable tipo 430. 
Estructura interior y respaldo posterior en lámina de acero aluminizado.  

CÓDIGO ANTERIOR CÓDIGO NUEVO

542780 18010521

VERSIÓN A.ALUM.ECO A GAS

Fabricada totalmente en lámina de acero aluminizado. 

CÓDIGO ANTERIOR CÓDIGO NUEVO

542770 18010531

EMPAQUE 302035 EMPAQUE AE003438

ACCESORIOS OPCIONALES
BASE EC-3-GRILL DE MESA PETIT VERSIÓN A.INOX.PREMIUM

                                                                
• Estructura angular de  1½"   X   1½".
• 4 tornillos niveladores.
• Medidas exteriores totales: 
  frente: 1.480 m, fondo: 0.500 m, alto: 0.630 m.
• Peso: 17.2 kg. 
• Lista para recibir: EC-3-GRILL PETIT DE MESA. 

• Fabricada en lámina de acero inox. tipo 430.

CÓDIGO ANTERIOR CÓDIGO NUEVO

390080 30011917

VERSIÓN A.ALUM.ECO

• Fabricada en lámina de acero aluminizado.

CÓDIGO ANTERIOR CÓDIGO NUEVO

390081 30011937

KIT 4 PATAS TUBULARES VERSIÓN A.INOX.PREMIUM 

• 4 tubos embutidos de 2" de O.
• Altura ajustable.
• Medidas exteriores totales: O: 0.0508 m, altura: 0.100 m.
• Peso: 1.5 kg.
• Listas para ser colocadas en: MINICHEF PETIT DE MESA.

• Fabricadas en acero inoxidable.

CÓDIGO ANTERIOR CÓDIGO NUEVO

010305 30010107

www.gastromix.mx



• ESTUFAS DE PISO PETIT •

MULTICHEF DE PISO PETIT VERSIÓN A.INOX.PREMIUM A GAS

• 1 respaldo bajo de 0.090 m de alto.

• Freidora: tina en acero inoxidable tipo 304, esquinas sanitarias, 
   cap. 3 litros de aceite,
  medida interior: frente: 0.204 m, fondo: 0.300 m, alto: 0.150 m.
• 1 canastilla niquelada con asa plastificada, medida interior de: 
  frente: 0.160 m, fondo: 0.250 m, alto: 0.110 m.
• 1 quemador tubular en acero inoxidable de 26,000 B.T.U./hr. 

• Plancha cold rolled steel de 3/4" espesor, área útil de: 
   frente: 0.504 m, fondo: 0.344 m.
• Charola para recolección de aceite. 
• 2 quemadores tubulares en acero inoxidable
   de 26,000 B.T.U./hr cada uno. 
• Gratinador de 0.435 m de frente con parrilla niquelada. 
• Charola para captar escurrimientos.

• 2 quemadores abiertos octagonales con tapa desmontable 
   en hierro fundido de 30,000 B.T.U./hr cada uno.
• 2 parrillas superiores en hierro fundido montadas 
   sobre cubierta semi-sellada. 
• 2 pilotos individuales en acero inoxidable con cabeza roscable tipo hongo. 
• 2 charolas para captar escurrimientos.

• 5 válvulas de ajuste flama piloto importadas, 
  certificadas CSA uso comercial.
• 5 válvulas gas importadas, certificadas CSA uso comercial.
• 6 perillas zinc con aislamiento térmico en silicón rojo.

• Horno mediano, medida interior de: 
    frente: 0.470 m, fondo: 0.345 m, alto: 0.420 m.
• Con 2 parrillas niqueladas dentro. 
• 1 termostato importado, rango de 100 a 300 ºC, 
   válvula de seguridad integrada, certificado CSA   uso comercial. 
• 1 quemador tubular en acero inoxidable de 26,000 B.T.U./hr. 
• Puerta con bisagras y empaque perimetral para cierre hermético. 

• 2 gabinetes con puerta bajo la freidora y el gratinador. 
• 4 patas tubulares niveladoras en acero inoxidable. 
• Medidas exteriores totales: 
   frente: 1.520 m, fondo: 0.565 m, alto: 0.960 m.
• Peso: 172 kg.
• Incluye kit de espreas para conversión de gas.

Fabricada totalmente en lámina de
acero inoxidable tipo 430.

CÓDIGO ANTERIOR CÓDIGO NUEVO

542000 17010711

VERSIÓN A.INOX.TREND

Frente, costados y charolas en lámina
de acero inoxidable tipo 430.

Estructura interior y respaldo posterior
en lámina de acero aluminizado. 

CÓDIGO ANTERIOR CÓDIGO NUEVO

542080 17010721

VERSIÓN A.ALUM.ECO

Fabricada totalmente en lámina de
acero aluminizado.

CÓDIGO ANTERIOR CÓDIGO NUEVO

542070 17010731

EMPAQUE 302022 EMPAQUE AE003437 

www.gastromix.mx



• ESTUFAS DE PISO PETIT •

MULTICHEF DE PISO TURBO PETIT VERSIÓN A.INOX.PREMIUM A GAS

• 1 respaldo bajo de 0.090 m de alto.

• Freidora: tina en acero inoxidable tipo 304, 
   capacidad de 6.5 litros de  aceite.
• Medida interior: frente: 0.167 m, fondo: 0.365 m, alto: 0.170 m.
• 1 canastilla niquelada con asa plastificada, medida interior: 
   frente: 0.120 m, fondo: 0.21 O m, alto: 0.11 O m.
• 1 quemador recuperación inmediata en hierro fundido de 30,000 B.T.U./h. 
• 1 termostato RX de acción instantánea con rango de 100 a 220 ºC. 
• 1 válvula de seguridad electromecánica MILIVOL T 
   para una regulación  precisa del paso de gas. 
• 1 control HI-LIMIT de protección térmica calibrado a 232 ºC.
• Encendido electrónico con batería de 1.5 volts. 
• Zona fría al fondo que evita mezcla de sabores y extiende vida útil del aceite.
• 1 parrilla de alambrón niquelado para captar residuos.
• 1 válvula de drenado de 1" de O en la parte baja.

• Plancha cold rolled steel de 3/4" espesor, área útil de: 
   frente: 0.504 m, fondo: 0.344 m.
• Charola para recolección de aceite.
• 2 quemadores tubulares en acero inoxidable de 26,000 B.T.U./h cada uno. 
• Gratinador de 0.435 m de frente con parrilla niquelada. 
• Charola para captar escurrimientos. 

• 2 quemadores abiertos octagonales con tapa 
  desmontable en hierro fundido de 30,000 B.T.U./h cada uno. 
• 2 parrillas superiores en hierro fundido montadas sobre cubierta semi-sellada.
• 2 pilotos individuales en acero inoxidable con cabeza roscable tipo hongo.
• 2 charolas para captar escurrimientos. 

• 4 válvulas de ajuste flama piloto importadas, certificadas CSA uso comercial.
• 4 válvulas gas importadas, certificadas CSA uso comercial.
• 5 perillas zinc con aislamiento térmico en silicón rojo,

• Horno mediano con medida interior de: 
  frente: 0.470 m, fondo: 0.345 m, alto: 0.420 m, 
• 2 parrillas niqueladas dentro.
• 1 termostato importado, rango de 100 a 300 ºC, 
  con válvula de seguridad integrada, certificado CSA uso comercial.
• 1 quemador tubular en acero inoxidable de 26,000 B.T.U./h.
• Puerta con bisagras y empaque perimetral para cierre hermético.

• 1 gabinete con puerta bajo el gratinador. 
• 4 patas tubulares niveladoras en acero inoxidable.
• Medidas exteriores totales: frente: 1.520 m, fondo: 0.630 m, alto: 0.960 m,
• Peso: 197 kg,
• Incluye kit de espreas para conversión de gas.

Fabricada totalmente en lámina de
acero inoxidable tipo 430.

CÓDIGO ANTERIOR CÓDIGO NUEVO

543300 17010811

VERSIÓN A.INOX.TREND A GAS

Frente, costados y charolas en lámina
de acero inoxidable tipo 430.

Estructura interior y respaldo posterior
en lámina de acero aluminizado. 

CÓDIGO ANTERIOR CÓDIGO NUEVO

543380 17010821

VERSIÓN A.ALUM.ECO A GAS

Fabricada totalmente en lámina de
acero aluminizado.

CÓDIGO ANTERIOR CÓDIGO NUEVO

543370 17010831

EMPAQUE 302022 EMPAQUE AE003437

www.gastromix.mx



• ESTUFAS  DE MESA PETIT •

MULTICHEF DE MESA PETIT VERSIÓN A.INOX.PREMIUM A GAS

• 1 respaldo bajo de 0.090 m de alto. 

• Freidora: tina en acero inoxidable tipo 304, esquinas sanitarias.
   cap. 3 litros de aceite, medida interior: 
   frente: 0.204 m, fondo: 0.300 m, alto: 0.150 m. 
• 1 canastilla niquelada con asa plastificada, medida interior de: 
   frente: 0.160 m, fondo: 0.250 m, alto: 0.110 m. 
• 1 quemador tubular en acero inoxidable de 26,000 B.T.U./hr. 

• Plancha cold rolled steel de 3/4" espesor, área útil de: 
   frente: 0.504 m, fondo: 0.344 m con charola para recolección de aceite. 
• 2 quemadores tubulares en acero inoxidable de 26,000 B.T.U./hr cada uno.
• Gratinador de 0.435 m de frente con parrilla niquelada.
• Charola para captar escurrimientos.

• 2 quemadores abiertos octagonales con tapa desmontable 
  en hierro fundido de 30,000 B.T.U./hr cada uno.
• 2 parrillas superiores en hierro fundido montadas sobre 
  cubierta semi-sellada.
• 2 pilotos individuales en acero inoxidable con cabeza roscable tipo hongo.
• 2 charolas para captar escurrimientos. 

• 5 válvulas de ajuste flama piloto importadas, certificadas CSA uso comercial. 
• 5 válvulas gas importadas, certificadas CSA uso comercial. 
• 5 perillas zinc con aislamiento térmico en silicón rojo. 

• Medidas exteriores totales: frente: 1.520 m, fondo: 0.565 m, alto: 0.31 O m.
• Peso: 92 kg.
• Incluye kit de espreas para conversión de gas.

Fabricada totalmente en lámina de acero inoxidable tipo 430. 

CÓDIGO ANTERIOR CÓDIGO NUEVO

541800 18010711

VERSIÓN A.INOX.TREND A GAS

Frente, costados y charolas en lámina de acero inoxidable tipo 430. 
Estructura interior y respaldo posterior en lámina de acero aluminizado.  

CÓDIGO ANTERIOR CÓDIGO NUEVO

541880 18010721

VERSIÓN A.ALUM.ECO A GAS

Fabricada totalmente en lámina de acero aluminizado. 

CÓDIGO ANTERIOR CÓDIGO NUEVO

541870 18010731

EMPAQUE  302032 EMPAQUE AE003438 

ACCESORIOS OPCIONALES
BASE MULTICHEF DE MESA PETIT VERSIÓN A.INOX.PREMIUM

                                           ½ "         ½" 
• Estructura angular de    1       X   1   
• 4 tornillos niveladores.
• Medidas exteriores totales: 
  frente: 1.540  m, fondo: 0.500 m, alto: 0.630 m.
• Peso: 17.2 kg. 
• Lista para recibir: MUL TICHEF PETIT DE MESA.  

Fabricada en lámina de acero inoxidable tipo 430.

CÓDIGO ANTERIOR CÓDIGO NUEVO

390053 30012417

VERSIÓN A.ALUM.ECO

Fabricada en lámina de acero aluminizado.

CÓDIGO ANTERIOR CÓDIGO NUEVO

390069 30012437

KIT 4 PATAS TUBULARES VERSIÓN A.INOX.PREMIUM 

• 4 tubos embutidos de 2" de O.
• Altura ajustable.
• Medidas exteriores totales: O: 0.0508 m, altura: 0.100 m.
• Peso: 1.5 kg.
• Listas para ser colocadas en: MUL TICHEF PETIT DE MESA.

Fabricadas en acero inoxidable. 

CÓDIGO ANTERIOR CÓDIGO NUEVO

010305 30010107

www.gastromix.mx



            • ESTUFAS DE PISO PETIT •

MÚLTIPLE DE PISO PETIT VERSIÓN A.INOX.PREMIUM A GAS

• 1 respaldo bajo de 0.090 m de alto. 

• Freidora: tina en acero inoxidable tipo 304, esquinas sanitarias, 
  cap. 3 litros de aceite, medida interior: 
  frente: 0.204 m, fondo: 0.300 m, alto: 0.150 m. 
• 1 quemador tubular en acero inoxidable de 26,000 B.T.U./hr.
• 1 canastilla niquelada con asa plastificada, medida interior de:
  frente: 0.160 m, fondo: 0.250 m, alto: 0.110 m.

• Plancha cold rollad steel de 3/4" espesor, área útil: 
  frente: 0.504 m, fondo: 0.344 m.
• 2 quemadores tubulares en acero inoxidable de 26,000 B.T.U./hr cada uno.
• Gratinador de 0.435 m de frente con parrilla niquelada.
• Charola para captar escurrimientos.

• Asador: parrilla reversible en hierro fundido11 área útil de: 
  frente: 0.290 m, fondo: 0.350 m.
• 2 quemadores tubulares en acero inoxidable de 16,000 B.T.U./hr cada uno.
• Charolas para captar escurrimientos.

• 2 quemadores abiertos octagonales con tapa desmontable 
  en hierro fundido de 30,000 B.T.U./hr cada uno.
• 2 parrillas superiores en hierro fundido montadas sobre cubierta semi-sellada. 
• 2 pilotos individuales en acero inoxidable con cabeza roscable tipo hongo. 
• 3 charolas para captar escurrimientos.

• 7 válvulas de ajuste flama piloto importadas, certificadas CSA uso comercial.
• 7 válvulas gas importadas, certificadas CSA uso comercial.
• 8 perillas zinc con aislamiento térmico en silicón rojo. 

• Horno grande con medida interior de:
  frente: 0.660 m, fondo: 0.345 m, alto: 0.420 m con 
• 2 parrillas niqueladas dentro.
• 1 termostato importado, rango de 100 a 300 ºC, 
  con válvula de seguridad integrada, certificado CSA uso comercial. 
• 1 quemador tubular en acero inoxidable de 26,000 B.T.U./h.
• 1 puerta con bisagras y empaque perimetral para cierre hermético.

• 2 gabinetes con puerta bajo la freidora y el gratinador. 
• 4 patas tubulares niveladoras en acero inoxidable.
• Medidas exteriores totales: 
  frente: 1.71 O m, fondo: 0.565 m, alto: 0.960 m. 
• Peso: 192 kg. 
• Incluye kit de espreas para conversión de gas. 

Fabricada totalmente en lámina de
acero inoxidable tipo 430.

CÓDIGO ANTERIOR CÓDIGO NUEVO

541900 16010711

VERSIÓN A.INOX.TREND A GAS

Frente, costados y charolas en lámina
de acero inoxidable tipo 430.

Estructura interior y respaldo posterior
en lámina de acero aluminizado. 

CÓDIGO ANTERIOR CÓDIGO NUEVO

541980 16010721

VERSIÓN A.ALUM.ECO A GAS

Fabricada totalmente en lámina de
acero aluminizado.

CÓDIGO ANTERIOR CÓDIGO NUEVO

541970 16010731

EMPAQUE 302021 EMPAQUE AE003439

www.gastromix.mx
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